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HEBENSTREIT

Osterreich — Weinviertel — Retzer Land www.weingut-hebenstreit.at

Sorte:

Herkunft:

Lage:

Boden:

Alter Rebstocke:
Garung/Ausbau:

Analyse:
Alkohol:
Restzucker:

Saure:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Trinkreife:

Verschluss:

Weissburgunder 2022

Weissburgunder

Weinviertel
Stadlweingarten/Fuchsenberg
Verwitterungsboden/Sandboden
20 Jahre

gekihlte Garung in Edelstahltanks

12,5 Vol% &
65g/| HEBENSTREIT
7 %0
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hellgelbe Farbe,

fruchtige Nase, nussiges Aroma, in der Nase Mandel und
Anklangen von Marzipan, zartes und trotzdem volles Aroma
am Gaumen, ausgewogenes Saurespiel

Wir empfehlen ~10°C, dann bringt der Wein seine ganze
Eleganz und Finesse zum Ausdruck.

Ein hervorragender Speisenbegleiter, ganz besonders gut zu
gerdauchertem Fisch und Krustentieren des Meeres sowie
Pastagerichten.

4 -5 Jahre

Schraubverschluss
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